Malbec

§ Elaboracion

Tipo de cosecha: Manual

Vinificacion: Tradicional en tanque de acero inoxidable
con hielo seco

Crianza: 24 meses en barrica de roble francés

gi Ficha técnica
Enodlogo: Leandro Funes
Vinedos: Perdriel - Lujan de Cuyo
Altitud: 980 msnm
Anada: 2016
Alcohol: 13.8%
Acidez total: 4,9 g/l
Azicar: 1,9¢g/1
Ph: 3,81
& //§ Notas de Cata
,[fef:if:m..' Se observa un impetuoso color rojo profundo. En nariz
se expresan notas especiadas con sublimes aromas que

reflejan su crianza en vasija de roble y se complementa
en armonia con frutos maduros como ciruelas y moras.
En copa aparecen notas a chocolate y café intenso. En
boca es estructurado y presente con taninos firmes y un
final persistente.




